
Z A R Z Ą D  R E S TA U R A C J I  U  W I E N I AW Y  P R E Z E N T U J E :

O D  1 9  D O  2 5  LU T E G O

KULINARNYM SZLAKIEM 
GENERAŁA WIENIAWY

H o t e l  „ S a v o y ”

T H E  M A N A G E M E N T  O F  T H E  " U  W I E N I AW Y "  
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THE CULINARY TRAIL 
OF GENERAL WIENIAWA

H o t e l  " S a v o y "

F R O M  1 9 T H  TO  2 5 T H  F E B R U A R Y



PRZYSTAWKI STARTERS
Cynaderki cielęce w sosie śmietanowym z czosnkiem 
i zieloną pietruszką
Veal kidneys in cream sauce with garlic and green parsley

Schab po warszawsku
Warsaw-style pork loin 

Łosoś wędzony na zimno, w kawałku, mieszane sałaty
Cold smoked salmon, piece, mixed salads

Sandacz w galarecie, mus chrzanowy
Zander in jelly, horseradish mousse

49.

59.

65.

65.

ZUPA SOUP

45.Krem z kala�ora z bułką tartą
Cream of cauli�ower with breadcrumbs

DANIA GŁÓWNE MAIN DISHES
Krokiety z grzybami i sosem pieczarkowym
Croquettes with wild mushrooms and mushroom sauce

Bryzol cielęcy, szpinak z jajkiem sadzonym, ziemniaki z wody
Veal beaten steak, spinach with fried egg, potatoes from water 

Ozory cielęce w sosie chrzanowym, puree ziemniaczane, 
sałatka z ogórków kiszonych
Veal tongue in horseradish sauce, mashed potatoes, pickled 
cucumber salad

Sandacz po polsku z kala�orem i bułką tartą
Polish-style zander with cauli�ower and breadcrumbs

59.

99.

79.

99.

DESERY DESSERTS

Bomba lodowa
Ice bomb 

39.


